Czyszczenie kuchni - Mycie reczne naczyn

Wetrok Gastronet

Ptyn do recznego mycia naczyn
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KARTA TECHNICZNA PRODUKTU

Wetrok Gastronet

BT

Wartosé pH (koncentrat): 7-8

Gtéwne skiadniki:

Srodki powierzchniowo czynne, Dodatek do
pielegnacjj skory, Substancje zapachowe,
Barwnik, Srodki konserwujace

Zalecane dozowanie:

Mycie regularne naczyn
o224 0,01 1-0,021/10 1

Czyszczenie regularne powierzchni
0,11-0,21/101

METHODS =
finder O

www.wetrok.com

ZASTOSOWANIE

. Srodek do mycia naczyn / powierzchni

e do recznego mycia naczyn i urzadzen kuchennych

e do czyszczenia powierzchni w zaktadach przetwérstwa spozywczego (kuchnie, restauracje,
zakiady przemystowe i produkcyjne)

WEASCIWOSCI

. mocno pienigcy

. pH neutralne

e  lekko perfumowany

e nie powoduje podraznien skory i nie uszkadza materiatow

UWAGA
e nie nadaje sig do zmywarek (pieni sig)

ZALECANE METODY UZYCIA

Mycie na mokro (recznie, naczynia)

Namoczy¢ brudne naczynia w roztworze do mycia. Umy¢ naczynia biatym padem recznym /
szczotka (wyszorowac¢ na mokro). Nastepnie doktadnie wyptuka¢ wodg i wytrze¢ do sucha.

PRZECHOWYWANIE

Przechowywaé w oryginalnym opakowaniu w temperaturze 15-25°C, w miejscu chronionym
przed $wiattem stonecznym. Nieuzywany pojemnik przechowywac¢ zamkniety.

Okres trwatosci (nieotwarte opakowanie): 24 miesiace/miesiecy

Wetrok AG nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikte z niewtasciwego stosowania. Przestrzegac
specjalnych wskazéwek producenta wyktadziny dotyczacych czyszczenia i pielegnaciji.
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